Brozam

CONGELACION MATERIAS PRIMAS FRESCAS

A) SI SE RECIBEN ENVASADAS (ENVASE ORIGINAL) PRODUCTO FRESCO A CONGELAR:

ETIQUETA ORIGINAL DEL PRODUCTO, DONDE CONSTE SU FECHA DE CADUCIDAD

UNTO A ESTA PONER ETIQUETA VUESTRA: CON LA FECHA DE CONGELACION

I SE FRACCIONA LA M. PRIMA SE IDENTIFICARAN TODAS LAS FRACCIONES

B) SI SE RECIBEN LAS M. PRIMAS FRESCAS SIN ENVASAR Y SE CONGELAN:

ETIQUETA, DONDE CONSTE SU FECHA DE LLEGADA AL LOCAL

Y LA FECHA DE CONGELACION

EN RECIPIENTES APTOS PARA USO ALIMENTARIO

C) CONGELACION DE PROD. ELABORADOS EN EL LOCAL, PARA UNA POSTERIOR UTILIZACION.

DENOMINACION DEL PRODUCTO

CANTIDAD:

FECHA DE ELABORACION:

FECHA DE CONGELACION:

FECHA DE CADUCIDAD DEL PROD. CONGELADO:

(Aconsejable 1 mes)

LEGISLACION ALIMENTARIA OBLIGATORIA: R.D 1021/2022

D) ALIMENTOS O M.PRIMAS DESCONGELADAS EN FRGORIFICOS:

ETIQUETA SECUNDARIA A PONER JUNTO A LA ETIQUETA
PRIMERA ORIGINAL:

FECHA DE DESCONGELACION:
FECHA DE CADUCIDAD SECUNDARIA:

*EQUIPOS PARA CONGELAR EN LOCALES: CON SUFICIENTE POTENCIA PARA
ALCANZAR IGUAL O INFERIOR A -182C EN EL CENTRO DEL PRODUCTO

*NO SE PODRAN RECONGELAR ALIMENTOS ELABORADOS DESCONGELADOS

IMPORTANTE: LAS COMIDAS ELABORADAS REFRIGERADAS SE
MANTENDRAN: a) 42C SI SU VIDA UTIL ES SUPERIOR A 24H
b) 82C SI SU VIDA UTIL ES INFERIOR A 24H
RECOMENDACION:
a) ALIMENTOS ELABORADOS (EN CALIENTE) CONSERVAR

EN FRIGORIFICO: 3/4 DIAS
b) ALIMENTOS ELABORADOS FRiOS, CONSERVAR EN
FRIGORIFICO : 24/48 H



